
CRUJIENTES NACHOS CON GUACAMOLE, 
CHEDDAR FUNDIDO CON JALAPEÑOS,

NATA AGRIA, CHILI VEGGIE
Y PICO DE GALLO

10’90
EUROS

8’90
EUROS

8’90
EUROS

TEQUEÑOS, DEL IC IAS DE POLLO
Y CRUJIENTES DE CEBOLLA

NACHOS

12’90
EUROS

COMBO DE
ENTRANTES

E N T R A N T E S

COMBO DE

PALITOS CRUJIENTES RELLENOS 
DE QUESO FUNDIDO

ACOMPAÑADOS DE CHUTNEY
DE TOMATE

TEQUEÑOSTEQUEÑOS

AUTÉNTICAS TIRAS DE CEBOLLA

6’90
EUROS

TIERNOS SOLOMILLOS DE POLLO
FRITOS MUY CRUJIENTES

CRUJIENTE
DE CEBOLLA

7’90
EUROS

7’90
EUROS

7’90
EUROS

DELICIAS
DE POLLO

CRUJIENTEDELICIAS

DELICIOSAS PATATAS CORTADAS A MANO,
CORONADAS CON QUESO FUNDIDO,

SALSA AHUMADA Y BACON

DELICIOSAS CROQUETAS
CON CECINA DE LEÓN

SMOKEY
CHEESE FRIES

CROQUETAS
DE CECINA

E N T R A N T E S

CHAMPIÑONES REBOZADOS
AL ESTILO CAJÚN CON

SALSA ALIOLI DE AJOS ASADOS

CHAMPIÑONES
CAJÚN



INGLESA
CARNE DE VACA CON BACON,
CHAMPIÑONES PORTOBELLO,

TOMATE, QUESO CHEDDAR, HUEVO
A LA PLANCHA, SALSA AHUMADA

Y UNA GUARNICIÓN.

FRANCESA
CARNE DE VACA CON CEBOLLA

CARAMELIZADA, QUESO DE 
CABRA, LECHUGA, TOMATE,
SALSA DE MIEL Y MOSTAZA

Y UNA GUARNICIÓN.

BUEY
CARNE DE BUEY CON CEBOLLA 

CARAMELIZADA, QUESO
GORGONZOLA, LECHUGA LOLLO,

SALSA STROGONOFF
Y UNA GUARNICIÓN.

BUEY KIMCHI
CARNE DE BUEY, CEBOLLA FRITA,

HUEVO A LA PLANCHA,
QUESO CHEDDAR, LECHUGA

LOLLO, SALSA KIMCHI
Y UNA GUARNICIÓN.

H A M B U R G U E S A S
DISFRÚTALAS CON EL PAN Y LA GUARNICIÓN QUE MÁS TE GUSTE*

* En todas nuestras hamburguesas puede elegirse el tipo de pan, punto de la carne, guarnición y en las de carne de vaca el tamaño.

NUEVA



ALEMANA
CARNE DE VACA CON TIRAS

DE CEBOLLA REBOZADAS, BACON, 
QUESO CHEDDAR, ENSALADA 

DE COL, SALSA BBQ
Y UNA GUARNICIÓN.

MEXICANA
CARNE DE VACA CON

PICO DE GALLO, CHILI VEGGIE, 
QUESO CHEDDAR, GUACAMOLE,

SALSA AHUMADA
Y UNA GUARNICIÓN.

VEGGIE
HAMBURGUESA DE FALAFEL DE

GARBANZO, ZANAHORIA, PIMIENTO ROJO
Y ESPECIAS, CON RÚCULA, 

CHAMPIÑONES PORTOBELLO,
CALABACÍN, BERENJENA, CHUTNEY

DE TOMATE, NUESTRA SALSA DE ALIOLI 
AJOS ASADOS Y UNA GUARNICIÓN.

DEL CHEF
HAMBURGUESA DE CARNE DE AÑOJO
CON INGREDIENTES EN EL INTERIOR:

CEBOLLA POCHADA, PISTACHO
Y ACEITE ESENCIAL DE TRUFA BLANCA.

ACOMPAÑADA DE LECHUGA,
TOMATE, CEBOLLA MORADA, BACON,

SALSA ALIOLI AJOS ASADOS
Y UNA GUARNICIÓN.

DE PUEBLO
HAMBURGUESA DE CARNE DE VACA

CON INGREDIENTES EN EL INTERIOR:
CEBOLLA POCHADA, BACON AHUMADO

Y QUESO CURADO.
ACOMPAÑADA DE LECHUGA,
TOMATE, CEBOLLA MORADA,

QUESO DE CABRA, SALSA MOSTAZA 
Y UNA GUARNICIÓN.

TRUFA
HAMBURGUESA DE CARNE DE VACA

CON INGREDIENTES EN EL INTERIOR:
CON ACEITE DE TRUFA NEGRA

Y CEBOLLA POCHADA.
ACOMPAÑADA DE RÚCULA ALIÑADA
CON PESTO, QUESO PARMESANO,

BACON, SALSA STROGONOFF
Y UNA GUARNICIÓN.

* En todas nuestras hamburguesas puede elegirse el tipo de pan, punto de la carne, guarnición y en las de carne de vaca el tamaño.



C R E A  T U  H A M B U R G U E S A
Y DISFRÚTALA CON UNA DE NUESTRAS EXCLUSIVAS SALSAS

PECHUGA DE POLLO
ESPECIADA

POLLO

• Punto menos • Champiñones
• Cebolla caramelizada
• Ensalada de col
• Guacamole
• Cebolla frita

• Pico de gallo
• Rúcula
• Cheddar inglés
• Gorgonzola
• Huevo plancha

• Queso de cabra
• Bacon
• Chili veggie
• Verduras a la plancha
• Pepinillo

• Al punto
• Punto más

VEGGIE
FALAFEL DE GARBANZO, 
ZANAHORIA, PIMIENTO
ROJO Y ESPECIAS

CEBOLLA POCHADA,
PISTACHO Y ACEITE
DE TRUFA BLANCA

DEL CHEF

CEBOLLA POCHADA, 
BACON AHUMADO Y
QUESO CURADO

DE PUEBLO

TRUFA

• Brioche

• Brotes verdes
   al iñados

• Patatas fr itas
   rústicas

• Bastones
   de Batata +1€

• Ensalada de
   Col

• Sésamo
   Gourmet

• Sin Gluten • Cereales

CEBOLLA POCHADA
Y ACEITE DE TRUFA NEGRA

SOLICITA
UNA DE 

NUESTRAS
EXCLUSIVAS

SALSAS



POLLO BARBACOA
PECHUGA DE POLLO CAMPERO

MARINADA CON SALSA BBQ
ACOMPAÑADA DE ENSALADA DE BROTES VERDES,

CEBOLLA MORADA Y RÚCULA 
Y PATATAS FRITAS CASERAS.

LOMO BAJO
LOMO DE VACA MADURADA DE 300g A LA PLANCHA

SAZONADO CON ESCAMAS DE SAL.
ACOMPAÑADO CON ENSALADA DE BROTES VERDES,

CEBOLLA MORADA Y RÚCULA
Y PATATAS FRITAS CASERAS.

BROTES VERDES, TROCITOS DE BACON A LA PLANCHA,
PARMESANO RALLADO, PICATOSTES Y CONFETI DE

CEBOLLA FRITA ALIÑADA CON SALSA CÉSAR.
ELIGE ENTRE POLLO CRUJIENTE Y PLANCHA.

BROTES VERDES, TOMATES CHERRY, RODAJAS
DE QUESO DE CABRA, DADOS DE AGUACATE

Y CONFETTI DE FRUTOS SECOS.
ALIÑADA CON SALSA CHUTNEY.

CÉSAR
PLANCHA/ CRUJIENTE

C A R N E S

M E N Ú
I N F A N T I L

CAMPIÑA

E N S A L A D A S

HAMBURGUESA DE VACA CON QUESO
O DELICIAS DE POLLO
+ PATATAS FRITAS CASERAS
+ BEBIDA*
+ HELADO

* Refresco o Agua. Valido para niños menores de 12 años.

9’50
EUROS



B E B I D A S *

S A L S A S

MAYONESA,
AGUACATE Y LIMA

MOSTAZA
CLASSIC

MAYONESA
CLASSIC

ALIOLI AJOS
ASADOS

MIEL Y
MOSTAZA

BBQ BOURBON
Y NARANJA

DIABLA
PICANTE

KETCHUP
MOSTAZA BBQ

QUESO
CABRALES

KETCHUP
CLASSIC

CERVEZA DE BARRIL

CERVEZA DE BOTELLA

ESTRELLA DAMM Cerveza Mediterránea 5,4% vol. CAÑA 2,00€

DOBLE 3,50€

BEBIDAS
AGUA MINERAL - 2,00€

AGUA MINERAL CON GAS - 2,00€

REFRESCO - 2,70€

CAFÉS
CAFÉ SOLO O CORTADO - 1,60€

CAFÉ CON LECHE - 1,70€

INFUSIÓN - 1,80€

NESPRESSO
CAFÉ SOLO O CORTADO - 1,80€

CAFÉ CON LECHE - 1,90€

ESTRELLA DAMM Cerveza Mediterránea 5,4% vol. - 3,50€

FREE DAMM Sin Alcohol 0,0% vol. - 3,50€

DAURA Sin gluten 5,4% vol. - 3,50€

DAMM LEMON Clara Mediterránea 3,2% vol. - 3,50€

VOLL DAMM Doble Malta 7,2% vol. - 3,90€

COMPLOT IPA Mediterránea 6,6% vol. - 4,50€

MALQUERIDA Roja Fresca 5,0% vol. - 3,90€

INEDIT Malta y Trigo con Especias 4,8% vol. - 3,90€

TURIA Tostada 5,4% vol. - DOBLE 3,90€

*  S E G Ú N  D I S P O N I B I L I D A D  D E L  R E S T A U R A N T E

VENTA EN PUNTOS SELECCIONADOS

VINOS
LEGARIS VERDEJO
2020 Verdejo. D.O. Rueda
COPA 3,20€ - BOTELLA 14,90€

VIÑA POMAL
2017 Crianza. D.O. Ca Rioja

COPA 3,20€ - BOTELLA 15,90€

LEGARIS ROBLE
2019 Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

COPA 3,50€ - BOTELLA 16,90€



C O N S U LTA  O F E R TA A T U  C A M A R E R O. P R E C I O S  E N  E U R O S C O N  I VA I N C L U I D O

POSTRES

TARTA DE QUESO HORNEADA, SUAVE Y
JUGOSA ACOMPAÑADA DE SALSA DE
FRUTOS ROJOS 5’90

EUROS

TARTA DE QUESO

BATIDOS BROWNIE

5’90
EUROS

CARROT CAKE

TARTA DE CHOCOLATE FUNDENTE
CON HELADO DE VAINILLA 5’90

EUROS

TARTA DE CHOCOLATE

BIZCOCHO DE CHOCOLATE CON
INTERIOR FUNDIDO 5’90

EUROS

COULANT · SIN GLUTEN

CLÁSICO DE CHOCOLATE CON NUECES
Y HELADO DE VAINILLA 5’90

EUROS5’90
EUROS

JUGOSO BIZCOCHO DE ZANAHORIA
CON NUECES Y COBERTURA
DE QUESO CREMOSO 

DESCUBRE LOS NUEVOS BATIDOS
DE CAFÉ CON HELADO DE CHOCOLATE
O VAINILLA Y CUBIERTOS CON NATA
Y SIROPE 

NUEVOS
BATIDOS

DE CAFÉ 
CON HELADO



CRUNCHY TORTILLA CHIPS
WITH GUACAMOLE, MELTED

CHEDDAR CHEESE WITH JALAPEÑOS,
SOUR CREAM, VEGGIE CHILI
AND PICO DE GALLO SAUCE

10’90
EUROS

8’90
EUROS

8’90
EUROS

TEQUEÑOS, CHICKEN TENDERS
AND FRIED ONION STRIPS

NACHOS

12’90
EUROS

STARTERS
COMBO

S T A R T E R S

CRISPY ST ICKS STUFFED
WITH MELTED CHEESE

SERVED WITH
TOMATO CHUTNEY

TEQUEÑOSTEQUEÑOS

THE AUTHENTIC ONES

6’90
EUROS

CRUNCHY FRIED CHICKEN
TENDERS

FRIED ONION
STRIPS

7’90
EUROS

7’90
EUROS

CHICKEN
TENDERS

FRIED ONIONCHICKEN

DELICIOUS SLICED POTATOES,
COVERED WITH MELTED CHEESE,

SMOKED SAUCE AND BACON

DELICIOUS CURED BEEF
CROQUETTES

SMOKEY
CHEESE FRIES

CURED BEEF
CROQUETTES

STARTERS

7’90
EUROS

S T A R T E R S

CAJUN SPICED BATTERED
MUSHROOMS SERVED WITH

ROASTED GARLIC AIOLI SAUCE

CAJUN
MUSHROOMS



ENGLISH
BEEF HAMBURGER WITH BACON,

PORTOBELLO MUSHROOMS,
TOMATO, CHEDDAR CHEESE,

FRIED EGG FLAVOURED WITH OUR SMOKED
SAUCE AND ONE SIDE DISH.

FRENCH
BEEF HAMBURGER

WITH CARAMELISED ONION,
GOAT CHEESE, LETTUCE, TOMATO,

OUR HONEY MUSTARD SAUCE
AND ONE SIDE DISH.

OX MEAT
OX MEAT HAMBURGER

WITH CARAMELISED ONION,
GORGONZOLA CHEESE, LOLLO LETTUCE,

OUR STROGONOFF SAUCE
AND ONE SIDE DISH

H A M B U R G E R S

HAMBURGER
+ SIDE DISH

15’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

15’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

12’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

11’90
EUROS

ENJOY THEM WITH YOUR FAVOURITE BREAD AND SIDE DISH*

* All our hamburgers can be chosen the type of bread, side, degree doneness and in case of beef, the size.

OX KIMCHI
OX MEAT HAMBURGER

WITH CRISPY ONION, FRIED EGG,
CHEDDAR CHEESE, LOLLO LETTUCE,

OUR KIMCHI SAUCE
AND ONE SIDE DISH.

NEW



GERMAN
BEEF HAMBURGER

WITH BREADED ONION SLICES,
BACON, CHEDDAR CHEESE, COLESLAW,

FLAVOURED WITH OUR BBQ SAUCE
AND ONE SIDE DISH.

MEXICAN
BEEF HAMBURGER

WITH PICO DE GALLO,
VEGGIE CHILLI, CHEDAR CHEESE,

GUACAMOLE, FLAVOURED
WITH OUR SMOKED SAUCE

AND ONE SIDE DISH.

VEGGIE
CHICKPEA FALAFEL HAMBURGER,

CARROT, RED PEPPER AND SPICES
WITH ROCKET SALAD, PORTOBELLO

MUSHROOMS, COURGETTE,
AUBERGINE, TOMATO CHUTNEY,

OUR GRILLED GARLIC ALIOLI
AND ONE SIDE DISH

CHEF’S
SEASONED TENDERLOIN HAMBURGER

WITH INGREDIENTS INSIDE:
SAUTEED ONION, PISTACHIO

AND WHITE TRUFFLE OIL.
SERVED WITH LETTUCE, TOMATO,

RED ONION, BACON, GRILLED 
GARLIC ALIOLI

AND ONE SIDE DISH.

THE VILLAGE
BEEF HAMBURGER

WITH INGREDIENTS INSIDE:
SAUTEED ONION, SMOKED BACON

AND AGED CHEESE.
SERVED WITH LETTUCE, TOMATO,

RED ONION, GOAT CHEESE,
MUSTARD DRESSING
AND ONE SIDE DISH.

TRUFFLE
BEEF HAMBURGER

WITH INGREDIENTS INSIDE:
BLACK TRUFFLE OIL AND 

SAUTEED ONION ROCKET SALAD 
WITH PESTO DRESSING,

PARMESAN CHEESE,
BACON AND OUR STROGONOFF SAUCE

AND ONE SIDE DISH.

HAMBURGER
+ SIDE DISH

12’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

12’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

12’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

11’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

12’90
EUROS

HAMBURGER
+ SIDE DISH

10’90
EUROS

* All our hamburgers can be chosen the type of bread, side, degree doneness and in case of beef, the size.



C R E A T E  Y O U R  H A M B U R G E R
AND ENJOY IT WITH OUR OWN EXCLUSIVE SAUCES

SEASONED BREAST
CHICKEN

CHICKEN

•  M u s h r o o m s

•  C a r a m e l i s e d  o n i o n

•  C o l e s l a w

•  G u a c a m o l e

•  F r i e d  o n i o n

•  P i c o  d e  G a l l o

•  R o c k e t

•  E n g l i s h  c h e d d a r

•  G o r g o n z o l a

•  F r i e d  e g g

•  G o a t  c h e e s e

• Bacon
•  Ve g g i e  c h i l i

• Gr i l led  vegetab les
•  P i c k l e

VEGGIE
CHICKPEA FALAFEL, 
CARROT, RED PEPPER
AND SPICES

SAUTEED ONION,
SMOKED BACON 
AND AGED CHEESE

THE VILLAGE

TRUFFLE

• Brioche

• Seasoned
   green shoots

• Rustic fr ied
   potatoes

• Sweet potato
   st icks + 1€

• Coleslaw

• Gourmet
  Sesame

   

• Gluten-free

SAUTEED ONION AND
BLACK TRUFFLE OIL

HOW YOU WANT IT
COOKED

CHOOSE YOUR BREAD

INGREDIENTS
INSIDE THE MEAT

CHOOSE YOUR MEAT

B E E F B E E F
L A R G E  

H A M B U R G E R
H A M B U R G E R

SAUTEED ONION,
PISTACHIO AND 
WHITE TRUFFLE OIL

CHEF’S

ASK FOR
ONE OF 

OUR OWN
EXCLUSIVE

SAUCES

ADD YOUR SIDE DISH

•  R a r e

•  M e d i u m  r a r e

•  M e d i u m

CHOOSE 2 GOURMET TOPPINGS

•  E x t r a  t o p p i n g

• Cereals



BBQ CHICKEN
BREAST OF CHICKEN MARINATED

IN BBQ SAUCE. SERVED WITH A SALAD
OF GREEN SHOOTS, RED ONION AND ROCKET

AND HOMEMADE FRENCH FRIES.

TENDERLOIN STEAK
300g OF GRILLED AGED TENDERLOIN STEAK

SEASONED WITH SALT FLAKES. SERVED WITH A SALAD
OF GREEN SHOOTS, RED ONION AND ROCKET

AND HOMEMADE FRENCH FRIES.

SALAD WITH GREEN SHOOTS, CHUNKS OF
CRISPY BACON, GRATED PARMESAN,

CRUNCHY CROUTONS AND CRISPY ONION STRINGS.
TOPPED WITH CAESAR SALAD DRESSING.

CHOOSE BETWEEN CRISPY OR GRILLED CHICKEN.

SALAD WITH GREEN SHOOTS,
CHERRY TOMATOES, SLICES OF GOAT CHEESE,

DICED AVOCADO AND NUTS CONFETTI
TOPPED WITH CHUTNEY

SAUCE DRESSING.

CAMPIÑACAESAR
GRILLED / CRISPY

S A L A D S

M E A T S

C H I L D R E N ´ S
M E N U

BEEF CHEESEBURGER
OR CHICKEN TENDERS
+ FRENCH FRIES 
+ DRINK*
+ ICE CREAM

* Soft drink or Water. Valid only for children under 12 .

9’50
EUROS



D R I N K S *

S A U C E S

MAYONNAISE,
AVOCADO AND LIME

CLASSIC
MUSTARD

CLASSIC
MAYONNAISE

ALIOLI ROASTED
GARLICS

HONEY AND
MUSTARD

BBQ BOURBON
AND ORANGE

SPICYKETCHUP
MUSTARD BBQ

CABRALES
SAUCE

ORIGINAL
RECIPE

KETCHUP
CLASSIC

DRAUGHT BEER

BOTTLED BEER

ESTRELLA DAMM Mediterranean beer 5,4% vol. SMALL 2,00€

LARGE 3,50€

SOFT DRINKS
MINERAL WATER - 2,00€

SPARKLING MINERAL WATER - 2,00€

SOFT DRINK - 2,70€

COFFEES
BLACK COFFEE OR MACCHIATO - 1,60€

COFFEE WITH MILK - 1,70€

HERBAL TEA - 1,80€

NESPRESSO
BLACK COFFEE OR MACCHIATO - 1,80€

COFFEE WITH MILK - 1,90€

ESTRELLA DAMM Mediterranean beer 5,4% vol. - 3,50€

FREE DAMM Non-alcoholic 0,0% vol. - 3,50€

DAURA Gluten free 5,4% vol. - 3,50€

DAMM LEMON Mediterranean lemon-flavoured beer 3,2% vol. - 3,50€

VOLL DAMM Double Malta 7,2% vol. - 3,90€

COMPLOT IPA Mediterranean 6,6% vol. - 4,50€

MALQUERIDA Fresh red ale 5,0% vol. - 3,90€

INEDIT Malt and wheat with spices 4,8% vol. - 3,90€

TURIA Roasted 5,4% vol. - LARGE 3,90€

*  S E L E C T I O N  S U B J E C T  T O  A V A I L A B I L I T Y  A T  R E S T A U R A N T

WINES
LEGARIS VERDEJO
2020 Verdejo. D.O. Rueda
GLASS 3,20€ - BOTTLE 14,90€

VIÑA POMAL
2017 Crianza. D.O. Ca Rioja

GLASS 3,20€ - BOTTLE 15,90€

LEGARIS ROBLE
2019 Tempranillo. D.O. Ribera del Duero

GLASS 3,50€ - BOTTLE 16,90€

SUBJECT TO AVAILABILITY AT RESTAURANT



A S K  Y O U R  S E R V E R  F O R  S E L E C T I O N .  P R I C E S  I N  E U R O S  W I T H  V A T  I N C L U D E D

DESSERTS

THE BEST BAKED CHEESECAKE,
SMOOTH AND CREAMY,
SERVED WITH RED BERRY SAUCE 5’90

EUROS

CHEESECAKE

MILKSHAKES BROWNIE

5’90
EUROS

CARROT CAKE

CHOCOLATE CAKE MELTED INSIDE
WITH VANILLA ICE CREAM 5’90

EUROS

CHOCOLATE CAKE

CHOCOLATE CAKE FILLED WITH
MELTED CHOCOLATE 5’90

EUROS

COULANT · GLUTEN FREE

CHOCOLATE CLASSIC CAKE
WITH WALNUTS AND VANILLA
ICE CREAM 5’90

EUROS5’90
EUROS

CREAMY CARROT CAKE
WITH WALNUTS AND COVERED
IN CREAM CHEESE

ENJOY OUR NEW COFFEE AND 
CHOCOLATE OR VANILLA 
ICE CREAM SHAKES.
TOPPED WITH CREAM AND SYROP.

NEW
COFFEE AND
ICE CREAM
SHAKES


